PREMIER
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Vorweihnachtliches Biiffet Nr. 1
EUR 24,80 pro Person

Vorspeisen

Ententerrine mit Preiselbeeren
Schwarzwurzel-Shrimpssalat mit Cocktailsauce
Tomate-Mozzarella mit Basilikum und Olivenol

Geriduchertes aus dem Fischerkorb mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich
Apfel-Rotkohlsalat, Waldorfsalat
Blattsalate mit zweierlei Dressings

Suppe

Cremesuppe vom Kiirbis

Hauptgiinge

Medaillons vom Schwein in Lebkuchensauce
Gebratenes Rotbarbenfilet auf Wirsing in Rahm
Gemiise der Saison
Apfel-Rotkohl
Gebratene Kartoffeln
Spitzle

Dessert

Bratapfelmousse mit Pralinensauce
Spekulatiuscreme mit Punschkirschen
Obstsalat
Késeauswahl mit Trauben
Baguette und Butter

Unsere Preise beinhalten Bedienung sowie 19 % Mehrwertsteuer
Die Mindestteilnehmerzahl betrdgt 25 Personen
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Vorweihnachtliches Biiffet Nr. 2
EUR 25,80 pro Person

Vorspeisen

Wildpastete mit Cumberlandsauce
Salat von Krebsschwinzen und Tomaten mit Kridutersauce
Melone mit westfidlischem Knochenschinken
Tomate-Mozzarella mit Basilikum und Olivenol
Gerduchertes aus dem Fischerkorb
Blattsalate mit zweierlei Dressings
Waldorfsalat, Rotkohlsalat

Suppe

Cremesuppe von Schwarzwurzeln

Hauptginge

Geschmorter Génsebraten in Majoransauce
Gebratenes Zanderfilet auf Schwarzwurzel-Mohrenragout
Gemiise der Saison
Apfel-Rotkohl
KartoffelkloBe
Penne
Bunter Reis

Dessert

Lebkuchenmousse mit Punschsauce
Adventstiramisu
Obstsalat
Késeauswahl mit Trauben
Baguette und Butter

Unsere Preise beinhalten Bedienung sowie 19 % Mehrwertsteuer
Die Mindestteilnehmerzahl betrigt 25 Personen
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VORWEIHNACHTLICHE MENUVORSCHLAGE 2010

Vorspeisen

Ziegenkdse im Sesammantel gebacken auf Aprikosen-Chilisalat € 990
und Balsamicokaramell

Schwarzwurzel-Shrimpssalat auf Krdutersauce € 10,20
Terrine von der Barbarie-Ente mit Orange und Cumberlandsauce € 820
Zwei lauwarme Reibekuchen mit Schnippelschinken und Pfefferschmand € 7,50
Feldsalat in Walnussdressing mit Speck und Croutons € 590
Suppen

Kiirbiscremesuppe mit Steierischem Kiirbiskernol € 5,10
Rosenkohlcremesuppe mit Rippenspeck € 4,90
Essenz von Steinpilzen mit Flddle € 540

Zwischengerichte

Gebratenes Zanderfilet auf Champagnerkraut € 10,20

Red Snapperfilet auf Curry-Zitronengrassauce mit wildem Reis € 11,20
Broccoliroschen



Western
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Hauptgiinge
Medaillons vom Schwein in Bratapfelsauce mit Rosenkohl und Spdtzle € 16,30
Geschmorte Entenkeule in Orangensauce € 14,90

mit Apfelrotkohl und Krusteln

Gefiillte Poulardenbrust in Lebkuchensauce € 14,60
Gemiise der Saison und Herzogin-Kartoffeln

Kalbsteak in Morchelrahmsauce mit Romanesco € 19,20
Gebratene Eierknopfli

Gebratenes Lachsfilet auf Schwarzwurzelragout in Rahm € 14,90

mit Krduterkartoffeln

Dessert

Lebkucheneis mit heiffen Punschkirschen und Sahne € 4,60
Spekulatiuscreme auf Pralinensauce € 520
Rumtopfparfait mit Mandelsahne € 5,60
Adventstiramisu auf Gliihweinsauce € 5,90
Lebkuchen-Panna Cotta mit Punschsauce € 4,90
Vanille-Kipfelmousse auf Punschsauce € 520

Die Preise gelten fiir Meniifolgen von mindestens 3 Gdngen und beinhalten Bedienung und Mehrwertsteuer.



